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11. Dirección de tesis:  
 

Número total de tesis dirigidas: 94 
 

Número de alumnos graduados de maestría y doctorado : 37 
 

Número de alumnos graduados de licenciatura: 57 
 

Número de tesis en proceso: Doctorado (13), Maestrí a (24) 
 
 

 

Licenciatura 
Número Fecha Título de Tesis Alumno 

1 1996 Determinación de la vida de anaquel de una marca 
comercial de leche pasteurizada preferente especial 

Ana María Rentería 
Méxia 

2 1996 Estimación de la carga microbiana en la leche cruda 
por medio de conductividad eléctrica 

Roberto Emeterio 
López Armenta 

3 1996 Tratamientos para vencer latencia en semillas de 
tabachin de la sierra (Caesealphina pulcherrima) 

Luis Alberto Cira 
Chávez 

4 1997 Estimación del índice de germinación y viabilidad en 
semillas de frijol (Phaseolus vulgaris) por 
conductividad eléctrica 

Jesús Apolonio 
Cohen Heredia 

5 1997 Influencia de la temperatura y tiempo de 
almacenamiento sobre el índice de germinación de 
semillas de palma areca (Chysalidocarpus lutencesn) 

Ana Patricia Alcantar 
Aguirre 

6 1997 Identificación de microorganismos de interés 
sanitario resistentes al tratamiento por peróxido de 
hidrógeno en leche cruda y pasteurizada 

Rene Francisco 
Martínez Vizcaino 

7 1998 Efecto de la latencia y del periodo de 
almacenamiento sobre la capacidad de germinación 
de semilla comercial y silvestre de palma datilera 
enana (Phoenix roebeleni) 

Leticia Guadalupe 
Castillo Acosta 

8 1998 Tecnificación del proceso de elaboración de 
jamoncillo 

María Ernestina 
Santana Alcantar 

9 1998 Evaluación del efecto que tienen diversas hormonas 
y condiciones de humedad sobre texas ranger 
(Leucophyllum frutences) 

Ramón Remberto Gil 
Barrera 

10 1998 Efecto de las condiciones de almacenamiento sobre 
la capacidad de germinación de las semillas de palo 
fierro (Olneya tesota) 

Jesús Rogelio 
Gerardo Sauceda 

11 1998 Caracterización fisicoquímica, microbiológica y 
estudio de viabilidad de un nuevo producto de 
células artificiales 

Santa Laura Chávez 
Vázquez 

12 1999 Evaluación del efecto de diversas fithormonas sobre 
la calidad de enraizado del hibisco (Hibiscus rosa-
sinensis) 

Mario Alberto 
Hernandez Mora 

13 1999 Tecnificación del proceso de elaboración de nopalitos Elizabeth Encinas 



(Opuntia ficus indica) Pacheco 
14 1999 Comportamiento microbiológico de un producto de 

células artificiales durante su incubación y 
fermentación 

Albino Valenzuela 
Encinas 

15 1999 Establecimiento aséptico y micropropagación de la 
planta ornamental (Dieffenbachia maculata) por 
cultivo de tejidos vegetales 

Alba Irene Gómez 
Gamez 

16 1999 Evaluación de la vida de anaquel del snack de 
calamar gigante (Loligo opalescens) deshidratado 

Luis Álvaro Delgado 
Calvo 

17 1999 Determinación de la vida de anaquel de harina de 
músculo de mantaraya (Raja radiata) 

Roberto Augusto 
Ferriz Martínez 

18 1999 Determinación de los parámetros óptimos de secado 
en la elaboración de harina de músculo de 
mantaraya (Raja radiata) 

Indrig Araisai 
Valderrábano Aguilar 

19 1999 Evaluación del efecto de diversas hormonas sobre el 
porcentaje de enraizado en la planta bugambilia joya 
(Buganvillea spp) 

Luz Elena Gutiérrez 
Osorio 

20 2000 Evaluación del efecto demaduración, el tiempo de 
almacenamiento y tratamiento para vencer la latencia 
de semillas de mezquite (Prosopis velutina) sobre 
sus propiedades de germinación 

Manuel de Jesús 
Encinas Angulo 

21 2000 Efecto de las condiciones de almacenamiento y 
latencia sobre la capacidad de germinación de 
semillas de palo verde (Cercidium microphyllum) 

Catalina Espinoza 
Vega 

22 2000 Efecto de las condiciones de almacenamiento y 
tratamientos para vencer latencia sobre la capacidad 
de germinación de semillas de palo brea (Cercidium 
praecox) 

Berenice Chavira 
Willis 

23 2000 Evaluación de tres métodos de hidrólisis para la 
recuperación de proteína de cabeza de camarón 

Víctor Antonio García 
Ángulo 

24 2000 Obtención de pigmentos de cabeza de camarón 
(Penaeus vannamei) con y sin fermentación láctica 

Ricardo Vargas 
Ramírez 

25 2000 Extracción de quitina de cabeza de camarón 
(Penaeus vannamei) con y sin fermentación láctica 

Manuel Ricardo 
Gómez Mendivil 

26 2000 Desproteinización química y enzimática para obtener 
quitina de cabeza de camarón (Penaeus vannamei) 

Simón Fernando 
Valenzuela Ahumada 

27 2000 Efecto de diversas fuentes de carbono en la 
fermentación láctica de cabeza de camarón 
(Penaeus vannamei) para obtener quitina 

Carlos Horacio Luna 
Flores 

28 2005  Análisis de aminoácidos libres en el residuo de 
camarón fermentado por cromatografía líquida de 
alta resolución 

Jesús Alfredo Rosas 
Rodríquez 

29 2005 Efecto de diversos aditivos sobre las características 
alveográficas en harina de trigo 

Sayda Elena García 
Valenzuela 

30 2005 Análisis de glucosamina por HPLC en quitina de 
residuos de camarón 

Karina Edith Delgado 
Rosas 

31 2005 Efecto del ácido giberélico sobre la capacidad de 
germinación de semillas de chiltepin (Capsicum 
frutescens) 

Claudia Guadalupe 
Parra Gascón 

32 2006  Determinación de las propiedades funcionales de las Jesús Rubén 



proteínas de camarón Rodríguez Núñez 
33 2007 Análisis proximal y cuantificación de tirosina y 

triptófano en productos procesados 
Priscila Buitimea 
Parra 

34 2007 Caracterización nutricional de tortillas de maíz 
enriquecidas con harina de moringa oleifera 

Daniel Suárez 
Lozano 

35 2008  Determinación del perfil de ácidos grasos en vaina 
inmadura de Moringa oleifera 

Bernabé Arana 
Navarro 

36 2008 Identificación y cuantificación de sulfurafano en 
brócoli fresco por cromatografía de líquidos de alta 
resolución (HPLC) 

Diana Margarita 
Martínez Ibarra 

37 2008 Cuantificación de fenilalanina libre en jugo de uva 
comercial por HPLC 

Claudia Ivette 
Maytorena Verdugo 

38 2008 Cuantificación de Riboflavina (B2) por HPLC en 
leches comerciales 

Sergio Alan Díaz 
García 

39 2009 Fermentación láctica de residuos de brocoli para 
cuantificación de sulforafano por HPLC 

Jesus Nivardo 
Armenta Ortíz 

40 2009 Identificación y cuantificación de aminas biogénicas 
en cerveza por cromatografía líquida de alta 
resolución 

Alba Liseth García 
Willem 

41 2009 Desarrollo de metodología semi industrial para la 
purificación de quitina cruda 

Daniel Alberto 
Cárdenas Méndez 

42 2010 Obtención de cristales de glucosamina a partir de 
quitina 

Beatríz Haydee 
Belmonte Herrera 

43 2010 Determinación del perfil de ácidos grasos en la carne 
de pescado por cromatografía de gases 

Gabriela Servín de la 
Mora López 

44 2010 Preparación y caracterización química de un 
condimento de camarón (Penaeus sp.) 

Ana Laura Carrera 
Valdez 

45 2010 Producción y caracterización de quitosano aislado de 
champiñon (Agaricus bisporus) 

Lilián Clarissa 
Camacho Rentería 

46 2011 Extracción con solventes e identificación de licopeno Karla Patricia 
Valenzuela Sánchez 

47 2012 Extracción de proteína pequeña de hoja y semilla de 
Moring oleífera 

Luz Hayde Vázquez 
Luján 

48 2013 Composición química, polifenoles totales y capacidad 
antioxidante de brócoli y col morada 

Tania Alejandra Avilés 
Lara 

49 2013 Elaboración de una bebida refrescante a base de Aloe 
vera 

Diana Ivoneth De la 
Vega Gálvez 

50 2015 Desarrollo de un envase activo a base de quitosano y 
aceite esencial de canela (Cinnamomun zeylanicum) 

Luis Fernando Herrera 
Jiménez 

51 2017 Desarrollo de películas a base de quitosano y 
colágeno para el tratamiento de quemaduras 
Fecha de titulación: 08-Septiembre-2017 

Dulce María Barrera 
Chan 

52 2017 Obtención de oligómeros de quitosano con enzimas 
comerciales e identificados por HPLC 
Fecha de titulación: 31-Marzo-2017 

Rolando Góngora 
Sánchez 

53 2017 Desarrollo de esponjas a base de colágeno y 
quitosano para el control de hemorragias 
Fecha de titulación: 11-Agosto-2017 

Anakaren Parra Leyna 

54 2018 Optimización del hilado en húmedo para producir 
fibras a base de quitosano 

José Eduardo Yépiz 
Muñoz 



 
 

Maestría 
Número Año Título de Tesis Alumno 

1 2006 Caracterización bioquímica y análisis reológico de 
harinas de trigo 
Concluida y presentada: Octubre de 2006 

Ma. Teresa Andrade 
Varela 

2 2006 Cuantificación por HPLC de triptofano y tirosina libres 
y proteicos de hidrolizados de residuos de camarón. 
Concluida y presentada: 24  de Noviembre de 2006 

Berenice Chavira 
Willys 

3 2008 Desarrollo y validación de un método analítico HPLC 
para la cuantificación de esteroles en Moringa 
oleifera.  
Concluida y presentada: 20 de octubre de 2008. 

José Alberto Núñez. 

4 2008 Aplicación de las perlas de quitosano y del peptido 
de moringa oleifera en el tratamiento de aguas. 
Concluida y presentada: 29 de Octubre 2008. 

Jesús Rubén 
Rodríguez Núñez 

5 2009 Caracterización fisicoquímica y producción de 
quitosano a partir de residuos de camarón.  
Concluida y presentada: 11 diciembre 2009. 

Alma Guadalupe Villa 
Lerma 

6 2009 Validación de un método analítico para la 
cuantificación de aminas biogénicas en camarón 

Wilfredo Verdugo 
Zamorano 

7 2011 Producción biológica y purificación de glucosamina Oscar Ernesto 
González Navarro 

8 2012 Aislamiento y caracterización de las fracciones 
proteicas de la semilla de Moringa oleifera.  
Concluida y presentada: 27 de enero 2012. 

Pedro Alberto Duarte 
Portillo 

9 2013 Extracción, identificación y cuantificación de 
capsaicina en chile habanero por HPLC.  
Concluida y presentada: 28 febrero 2013. 

Wendy Isabel 
Espinoza Rojas 

10 2013 Optimización de la producción microbiana de 
glucosamina de quitina de camarón.  
Concluida y presentada: 22 de marzo 2013. 

Beatriz Haydee 
Belmonte Herrera 

11 2013 Cuantificación de pigmentos vegetales en 
oleorresinas de tomate (Lycopersicum esculentum 
mil) y de hojas de moringa (Moringa oleífera) por 
técnicas instrumentales.   

Karla Patricia 
Valenzuela Sánchez 

Fecha de titulación: 09-Julio-2018 
55 2018 Comparación de métodos para la desacetilación de la 

quitina 
Fecha de titulación: 21-Noviembre-2018 

Óscar Enrique 
Navarro Olivarría 

56 2019 Caracterización nutricional de germinados de semilla 
de lenteja (Lens culinaris) para evaluar sus 
compuestos bioactivos 
Fecha de titulación: 19-Julio-2019 

Isela Guadalupe 
Yepiz Muñoz 

57 2019 Obtención de fibras de quitosano–PLA-PVA por 
hilado y su caracterización antibacterial y física 
Fecha de titulación: 19-Julio-2019 

José Fausto 
Rodríguez López 

58    



Concluida y presentada: 26 septiembre  2013. 
12 2013 Metodología para la obtención de oligómeros de 

quitosano con enzimas comerciales e identificación 
por HPLC. 
Concluida y presentada: 06 diciembre  2013. 

Ana Aglahe 
Escárcega Galaz 

13 2013 Desarrollo de una crema corporal a partir de aceite 
de Moringa Oleifera: evaluación reológica y 
fisicoquímica.  
Concluida y presentada: 06 diciembre  2013. 

Daniel Suárez 
Lozano 

14 2014 Producción y caracterización de semilleros 
biodegradables a base de quitosano.  
Concluida y presentada: 02 diciembre  2014. 

Celsa María Félix 
Moreno 

15 2014 1Efecto del quitosano en el cultivo in vitro de sábila 
(Aloe barbadensis).  
Concluida y presentada: 14 octubre  2014. 

Sky Rainer Ibarra-
Von 

16 2014 Fraccionamiento y concentración de ácidos grasos 
del aceite de camarón con solventes y temperatura. 
Concluida y presentada: 02 diciembre  2014. 

Ramssel David 
Valenzuela Rojo 

17 2014 Metodología de hilado en húmedo para la 
elaboración de fibras de quitosano. 
Concluida y presentada: 14 octubre  2014. 

Claudia Akemi Vega 
Cázarez 

18 2014 Preparación de apósitos de quitosano-alginato para 
aplicaciones biomédicas. 
Concluida y presentada: 28 octubre  2014. 

Juan Fernando Villa 
Díaz de León 

19 2014 Efecto de la vitamina A y vitamina E en la cinética de 
degradación de sulforafano (1-isotiocianato)-butano) 
durante el almacenamiento 
Concluida y presentada: 30 Octubre  2014. 

Elizabeth González 
Pacheco 

20 2015 Desarrollo y validación de un método para 
cuantificación de aloína en gel y látex de Aloe 
barbadensis 
Fecha de aceptación: 03-Diciembre-2015 
Fecha de titulación: 09-Diciembre-2015 

María Francisca 
Mariscal Domínguez 

21 2017 Desarrollo de un método de purificación de 
isotiocianatos de hojas de Moringa oleífera por 
cromatografía flash 
Fecha de aceptación: 01-Septiembre-2017 
Fecha de titulación: 08-Septiembre-2017 

Trinidad María Olivas 
Reyes 

22 2017 Metodología para la concentración de proteínas de 
solubles condensados de sardinas 
Fecha de aceptación: 01-Septiembre-2017 
Fecha de titulación: 27-Septiembre-2017 

Valeria Gándara 
Ledezma 

23 2017 Extracción y purificación de flavonoides a partir de 
apio (Apium geaveolens) para el aprovechamiento de 
su potencial fitoquímico 
Fecha de aceptación: 05-Septiembre-2017 
Fecha de titulación: 13-Octubre-2017 

Marisol Anahí De La 
Fuente Alvarado 

24 2018 Cinética de liberación de atorvastatina de una 
membrana a base de quitosano 
Fecha de aceptación: 21-Septiembre-2018 

Martha Fabiola 
Manjarrez Corral 



Fecha de titulación: 28-Septiembre-2018 
25    
26    

 
 

Doctorado 
Número Fecha Título de Tesis Alumno 

1 2008 Caracterización bioquímica de los bioproductos 
aislados de la fermentación láctica de los residuos de 
camarón. 
Concluida y presentada: 14 de diciembre de 2008. 

Norma Patricia Adan 
Bante 

2 2009 Estudio de los residuos agrícolas del brócoli como 
alimentos nutracéuticos: composición bioquímica y 
validación de método HPLC para la cuantificación del 
sulforafano. 
Concluida y presentada: 10 de julio de 2009. 

Olga Nidia Campa 
Baypoli 

3 2012 Desarrollo de métodos cromatográficos para la 
caracterización bioquímica y sanitaria de hidrolizados 
proteicos de bioproductos de camarón. 
Concluida y presentada el 11 octubre 2012. 

Carolina Bueno 
Solano 

4 2012 Efecto del tiempo de almacenamiento y enzima 
xinalasa en las proteínas y viscoelasticidad de la masa 
congelada y calidad del pan francés 

Elisa Magaña Barajas 

5 2012 Obtención de fibras y nanofibras de celulosa para el 
reforzamiento de películas de gluten 

Beatriz Montaño 
Leyva 

6 2013 Aislamiento y caracterización química del aceite 
pigmentado de cabezas de camarón como fuente de 
astaxantina y sus ésteres 
Concluida y presentada: 07 marzo 2013. 

José Alberto Núñez 
Gastélum 

7 2013 Propiedades químico-estructurales y capacidad 
antibacteriana de películas a base de quitosano de 
camarón 
Concluida y presentada: 05 junio 2013. 

Jesús Rubén 
Rodríguez Núñez 

8 2014 Derivados de quitosano como bioadsorbentes de 
colorantes tipo azo:cinéticas e isotermas 
Concluida y presentada: 28 enero  2014 

Reyna Guadalupe 
Sánchez Duarte 

9 2014 Estudios de equilibrio y cinéticas de adsorción de 
iones Fe (II/III) por perlas de quitosano modificado 
Concluida y presentada: 28 enero  2014 

Ma. Araceli Correa 
Murrieta 

10 2018 Desarrollo y caracterización de hidrogeles a base de 
quitosano y xiloglucanos como biomateriales para la 
regeneración dermal 
Fecha de aceptación: 30-Noviembre-2018 
Fecha de titulación: 14-Diciembre-2018 

Diana Margarita 
Martínez Ibarra 

11 2019 Elaboración y propiedades de las películas de 
quitosano y sus oligómeros para la curación de 
úlceras cutáneas. 
Fecha de aceptación: 25-Febrero-2019 
Fecha de titulación: 14-Marzo-2019 

Ana Aglahe 
Escárcega Galaz 



 
 
 

12. Docencia 
 
Licenciatura 

Año Periodo Materia Clave y grupo Alumnos 
inscritos 

2019 21 de Enero- 27 de Mayo 

Química Analítica c/Lab 
(Teoría) 1092B-5 (11865) 27 

Química Orgánica en 
Ciencias de los Alimentos 
(Teoría) 

1142B-1 (3326) 19 

2018 

27 de Agosto-17 de 
Diciembre 

Química (Teoría) 1001B-14 (5934) 4 
Química Orgánica (Teoría) 1016B-2 (12853) 21 
Química (Teoría) 1139B-2 (5228)  31 

15 de Enero- 14 de Mayo 

Química Orgánica en 
Ciencias de los Alimentos 
(Teoría) 

1142B-1 (1690) 
 
 

22 

Química Orgánica en 
Ciencias de los Alimentos 
(Teoría) 

1142B-2 (1693)  18 

2017 

21 de Agosto-11 de 
Diciembre 

Química (Teoría) 1001B-14 (7708) 5 
Química (Teoría) 1139B-2 (6818) 28 
Química (Teoría) 1139B-4 (6942) 18 

16 de Enero- 15 de Mayo 

Química Orgánica en 
Ciencias de los Alimentos 
(Teoría) 

1142B-3 (10855)  22 

Química Orgánica en 
Ciencias de los Alimentos 
(Teoría) 

1142B-4 (10954) 16 

2016 

22 de Agosto-12 de 
Diciembre 

Química (Teoría) 1001B-14 (11635) 6 
Química (Teoría) 1139B-2 (10601) 29 
Química (Teoría) 1139B-4 (10700) 28 

18 de Enero- 16 de Mayo 
Química Orgánica (Teoría) 1016B-3 (4871)  30 
Química Orgánica (Teoría) 1016B-8 (7377) 22 

2015 17 de Agosto- 07 de 
Diciembre 

Química (Teoría) 1001B-03 (3691) 35 
Química (Teoría) 1001B-04 (3693) 35 
Práctica Profesional IV 
(Práctica) 

1075B-01 (3675) 22 

2014 17 de Agosto- 07 de Química (Teoría) 1001B-03 (11067) 37 

12 2019 Producción y caracterización del colágeno purificado 
e hidrolizado de escamas y piel de pescado. 
Fecha de aceptación: 07-mayo-2019 
Fecha de titulación: 16-Mayo-2019 

Ramssel David 
Valenzuela Rojo 

13 2019 Desarrollo de materiales fibrosos a base de 
quitosano por electrohilado e hilado en húmedo 
Fecha de aceptación: 17-junio-2019 
Fecha de titulación: 28-Junio-2019 

Claudia Akemi Vega 
Cázarez 



Diciembre Química (Teoría) 1001B-04 (11069) 32 
18 de Enero- 16 de Mayo Química Orgánica (Teoría) 1016B-3 (8003) 37 

 
 
Maestría 

Año Periodo Materia Clave y grupo Alumnos 
inscritos 

2018 30 de Abril- 27 de Agosto 
Tópico III (MRN07) 
Agroalimentos (Teoría) 1438Q-1 (1464) 12 

2017 2 de Mayo- 28 de Agosto Tópico III (MRN07) 
Agroalimentos (Teoría) 1438Q-1 (1061) 14 

2016 2 de Mayo- 29 de Agosto Tópico III (MRN07) 
Agroalimentos (Teoría) 1438Q-1 (1744) 10 

2015 4 de Mayo- 31 de Agosto 
Tópico III (MRN07) 
Agroalimentos (Teoría) 1438Q-1 (1084) 12 

2014 28 de Abril- 25 de Agosto 
Tópico III (MRN07) 
Agroalimentos (Teoría) 1438Q-1 (1090) 8 

 
     

 
 
 
 
Doctorado 

Año Periodo Materia Clave y grupo Alumnos 
inscritos 

2019 

06 de Agosto 2018- 21 de 
Enero 2019 

Act Académicas y de 
Investigación II (Teoría) 1002B-1 (1009) 1 

Seminario de Tesis II (Biot y 
Salud) (Teoría) 

1008B-7 (1088) 
 1 

28 de Enero- 15 de Julio Act Académicas y de 
Investigación III (Teoría) 

1003B-1 (1118) 1 

2018 

07 de Agosto 2017- 23 de 
Enero 2018 

Act Académicas y de 
Investigación VI (Teoría) 

1006B-15 (1226) 1 

Seminario de Tesis I (Teoría) 1007B-5 (1231) 1 

29 de Enero- 09 de Julio 

Act Académicas y de 
Investigación I (Teoría) 1001B-1 (1252) 1 

Seminario de Tesis I (Teoría) 1007B-14 (1243) 1 
Seminario de Tesis II 
(Teoría) 

B 1008B-5 (1248) 1 

2017 

08 de Agosto 2016- 24 de 
Enero 2017 

Act Académicas y de 
Investigación IV (Teoría) 

1004B-2 (1884) 1 

Act Académicas y de 
Investigación V (Teoría) 1005B-8 (1904) 1 

30 de Enero- 10 de Julio 

Act Académicas y de 
Investigación V (Teoría) 1005B-13 (1069) 1 

Act Académicas y de 
Investigación VI (Teoría) 

1006B-1 (1049) 1 

2016 03 de Agosto 2015- 19 de 
Enero 2016 

Act Académicas y de 
Investigación II (Teoría) 

1002B-2 (1246) 1 



Act Académicas y de 
Investigación III (Teoría) 1003B-8 (1266) 1 

25 de Enero- 04 de Julio 

Act Académicas y de 
Investigación III (Teoría) 1003B-14 (1581) 1 

Act Académicas y de 
Investigación IV (Teoría) 

1004B-1 (1583) 1 

2015 26 de Enero- 06 de Julio 

Act Académicas y de 
Investigación I (Teoría) 

1001B-13 (1091) 1 

Act Académicas y de 
Investigación II (Teoría) 1002B-1 (1067) 1 

 
 
 
13. Ponencias en congresos 
 

Año Colaboradores Titulo Congreso Fecha 

2019 

J.E. Yepiz-Muñoz, D.I. 
Sánchez Machado, J. 
López Cervantes, C.A. 
Vega-Cázarez 

Optimización de un 
sistema de electrohilado 
para la elaboración de 
membranas 
nanoestructuradas a 
base de quitosano. 

VIII Congreso Nacional 
de la Sociedad 
Mexicana de Ciencia y 
Tecnología de 
Membranas A.C. 

20 y 21 de 
Junio 

D. Servín de la Mora 
López, D.I. Sánchez 
Machado, J. López 
Cervantes, O.N. 
Campas-Baypoli, T.M. 
Olivas-Reyes 

Desarrollo de 
membranas a base de 
almidón de quinoa 
(Chenopodium quinoa) 
en mezcla con quitosano 
y colágeno 

VIII Congreso Nacional 
de la Sociedad 
Mexicana de Ciencia y 
Tecnología de 
Membranas A.C. 

20 y 21 de 
Junio 

María de Lourdes 
Grijalva-Delgado, Dalia 
I. Sánchez-Machado, 
Jaime López-Cervantes, 
Olga N. Campas-
Baypoli 

Perfil de ácidos grasos y 
aminoácidos de la raíz de 
wereke (Ibervillea 
sonorae). 

15a Reunión 
Internacional de 
Investigación en 
Productos Naturales 

22 al 25 de 
Mayo 

Oscar E. Navarro-
Olivarria, Dalia I. 
Sánchez-Machado, 
Jaime López-Cervantes, 
Olga N. Campas-
Baypoli 

Extracción de celulosa de 
la paja de trigo (Triticum 
durum) para su uso como 
bioplástico. 

15a Reunión 
Internacional de 
Investigación en 
Productos Naturales 

22 al 25 de 
Mayo 

2018 

P.A. Duarte-Portillo, 
O.N. Campas-Baypoli, 
D.I. Sánchez-Machado, 
J. López-Cervantes, R. 
Canett-Romero 

Bioavailability of 
sulforaphane (1-
isothiocyanate-4-
(methylsulfinyl)-butane) 
from broccoli seed, in 
microplate 

2nd Biotechnology 
World Symposium 
11o Encuentro 
Nacional de 
Biotecnología 

16 al 20 de 
Octubre 

2017 

R.D. Valenzuela-Rojo, 
D.I. Sánchez-Machado, 
J. López-Cervantes, 
O.N. Campas-Baypoli 

Propiedades mecánicas 
de las esponjas de 
colágeno de piel de 
tilapia (Oreochromis 

VII Congreso de 
Nacional de la 
Sociedad Mexicana de 
Ciencia y Tecnología 

21 y 22 de 
Junio 



aureus) de Membranas A.C. 
M.F. Manjarrez-Corral, 
D.I. Sánchez-Machado, 
J. López-Cervantes 

Producción y 
caracterización de 
membranas a base de 
quitosano para la 
liberación de fármacos 

VII Congreso de 
Nacional de la 
Sociedad Mexicana de 
Ciencia y Tecnología 
de Membranas A.C. 

21 y 22 de 
Junio 

2016 

J.S. García-Saldaña, 
O.N. Campas-Baypoli, 
E.U. Cantú-Soto, D.I. 
Sánchez-Machado, J. 
López-Cervantes 

Separación de 
sulforafano de extractos 
de semillas de brócoli: 
características de 
adsorción desorción 

12a Reunión 
Internacional en 
Productos Naturales  

18 al 20 de 
Mayo 

O.N. Campas-Baypoli, 
J.S. García-Saldaña, J. 
López-Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, E.U. 
Cantú-Soto 

Cuantificación de 
isotiocianatos totales por 
espectrofotometría UV-
Vis: 
validación/microensayo 

12a Reunión 
Internacional en 
Productos Naturales  

18 al 20 de 
Mayo 

V. Gándara-Ledezma, J. 
López-Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, R.D. 
Valenzuela-Rojo, M.F. 
Mariscal-Domínguez 

Cuantificación de 
aminoácidos libres y 
totales en los solubles de 
pescado condensados 
obtenidos durante la 
producción de harina de 
sardina 

Congreso 
Internacional en 
Ciencias Alimentarias 
y Biotecnología  

14 al 18 de 
Noviembre 

2015 

R.G. Sánchez-Duarte, J. 
Saldivar-Cabrales, M.A. 
Correa-Muerrieta, M.R. 
Martínez-Macias, D.I. 
Sánchez-Machado, J. 
López-Cervantes 

Síntesis de hidrogeles de 
quitosano a partir de 
cascara de camarón para 
ensayos de adsorción de 
cobre 

Congreso 
Internacional de 
Ingeniería Ambiental 

06 al 08 de 
Mayo 

M.F. Mariscal-
Domínguez, J. López-
Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, P. 
Cruz-Flores, R. 
Rodríguez-Ramírez  

Obtención de Aloe-
Emodina por hidrolisis de 
acíbir de Aloe 
barbadensis 

11a Reunión 
Internacional de 
Investigación en 
Productos Naturales 

20 al 22 de 
Mayo 

R.D. Valenzuela-Rojo, 
D.I. Sánchez-Machado, 
J. López-Cervantes, 
E.U. Cantú-Soto 

Extracción y purificación 
de colágeno de escamas 
de sardina 

11a Reunión 
Internacional de 
Investigación en 
Productos Naturales 

20 al 22 de 
Mayo 

O.N. Campas-Baypoli, 
E. González-Pacheco, 
J. López-Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, R. 
Canett-Romero, A.I. 
Ledesma-Osuna 

Cinética de degradación 
de sulforafano (1-
isotiocianato-4-
(metilsulfinil)-butano) 
durante el 
almacenamiento  

11a Reunión 
Internacional de 
Investigación en 
Productos Naturales 

20 al 22 de 
Mayo 

D.I. Sánchez-Machado, 
J. López-Cervantes, 
S.R. Ibarra-Von, L. 
Tineo-García, O.N. 
Campas-Baypoli 

Uso potencial del 
quitosano en la 
micropropagación in vitro 
de Aloe barbadensis 

11a Reunión 
Internacional de 
Investigación en 
Productos Naturales 

20 al 22 de 
Mayo 



R. Rodríguez-Ramírez, 
J. López-Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, J.J. 
Balderas-Cortes, J.B. 
Flores Quezada 

Quelación de Fe+2 y Cu+2 

mediante los productos 
de la reacción de Maillard 

XII Reunión Anual de 
Academias  

25 de Junio 

D.M. Martínez-Ibarra, 
A.A. Escárcega-Galaz, 
J. López-Cervantes, 
O.N. Campas-Baypoli, 
T.J. Madera-Santana, 
D.I. Sánchez-Machado 

Carácter hidrofílico de los 
soportes para hidrogeles 
de quitosano 

III Congreso Nacional 
de Biotecnología y 
Ciencias Alimentarias 

21 al 23 de 
Octubre 

C.A. Vega-Cázarez, D.I. 
Sánchez-Machado, J. 
López-Cervantes, A. 
Soto-Cota, T.J. Madera-
Santana 

Obtención de fibras a 
partir de quitosano 
mediante hilado en 
húmedo 

III Congreso Nacional 
de Biotecnología y 
Ciencias Alimentarias 

21 al 23 de 
Octubre 

R.D. Valenzuela-Rojo, 
D.I. Sánchez-Machado, 
O.N. Campas-Baypoli, 
E.U. Cantú-Soto, R. 
Rodríguez-Ramírez, 
J.López-Cervantes 

Cuantificación de 
hidroxiprolina y colágeno 
por espectrofotometría  

III Congreso Nacional 
de Biotecnología y 
Ciencias Alimentarias 

21 al 23 de 
Octubre 

A.A. Escárcega-Galaz, 
J. López-Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, 
O.R. Brito-Zurita, D.M. 
Martínez-Ibarra, T.J. 
Madera-Santana, B. 
Ramírez-Wong 

Tratamiento de lesiones 
de la piel con películas 
de quitosano 

III Congreso Nacional 
de Biotecnología y 
Ciencias Alimentarias 

21 al 23 de 
Octubre 

R. Rodríguez-Ramírez, 
L.A. Avila-Villa, D. 
Hernández-Sierra, J. 
López-Cervantes, D.I. 
Sánchez-Machado, 
O.N. Campas-Baypoli, 
C.G. Cevallos-Corro 

Identificación y 
diferenciación de células 
viables de 
Staphylococcus aureus 
mediante fotoactivación y 
PCR en tiempo real 

XVII Congreso 
Internacional 
Inocuidad de 
Alimentos 

5 al 7 de 
Noviembre 

E.U. Cantú-Soto, I.E. 
Maldonado-Mendoza, J. 
López-Cervantes, A. 
Felix-Fuentes, J.A. 
Anduro-Jordan, R. 
Rodríguez-Ramírez, 
D.B. Guzmán-Othón 

Aislamiento de 
Escherichia coli O157:H7 
en carne cruda de res 
expedida al público en 
Cd. Obregón, Sonora 

XVII Congreso 
Internacional 
Inocuidad de 
Alimentos 

5 al 7 de 
Noviembre 

 
 
 
14. Participación en proyectos de investigación 
1. "Aprovechamiento de la Cabeza de Camarón de cultivo, como una alternativa económica 

para el producto acuícola ", inicio Enero 1999 y terminación Diciembre 2000. 



2. "Evaluación del efecto de la fase de maduración y almacenamiento de semillas de plantas 
nativas sobre sus propiedades de germinación", inicio Junio 1999 y terminación Mayo 
2000. 

3. "Elaboración de una fritura de maíz fortificada con harina de mantarraya (Raja radiata)" inicio 
Enero 1999 y terminación Mayo 2000. 

4. "Snack de Calamar gigante (Loligo opalescens) deshidratado, una alternativa de inversión", 
inicio Agosto 1998 y terminación Septiembre 1999. 

5. "Estimación de la carga microbiana en leche cruda por medio de conductividad eléctrica", de 
Diciembre de 1995 hasta Marzo de 1997. 

6. "Evaluación de diversos tratamientos para vencer la latencia en semillas de tabachin de la 
sierra" de Febrero de 1996 hasta Marzo de 1997. 

7. "Determinación de la vida de anaquel de una marca comercial de leche pasteurizada 
preferente especial", de Enero de 1996 hasta abril de 1997. 

8. "Estimación del índice de germinación y viabilidad de semillas de frijol (Phaseolus vulgaris) 
por conductividad eléctrica", de junio de 1996 hasta abril de 1997. 

9. "Influencia de la temperatura y tiempo de almacenamiento sobre el índice de germinación de 
semillas de palma areca (Chysalidocarpus lutences)", de julio de 1996 hasta abril de 1997. 

10. "Identificación de microorganismos resistentes al tratamiento con peróxido de hidrógeno en 
leche cruda y pasteurizada", de agosto de 1996 a mayo de 1997. 

11. Caracterización de Pigmentos y Quitina Obtenidos de la Fermentación Láctica de Residuos 
de Camarón de Cultivo por Cromatografía Liquida de Alta Resolución (HPLC). Proyecto 
PROMEP (Etapa 1: Diciembre 2003 – Diciembre 2004). Participante. 

12. Estudio del Perfil de Aminoácidos y Vitaminas Liposolubles (A y E) en el hidrolizado 
obtenido de la fermentación láctica de residuos de camarón de cultivo por cromatografía 
líquida de alta resolución (HPLC). Proyecto PROMEP (Etapa 1: Diciembre 2004 - 
Diciembre 2004). Director. 

13. Estudio de la recuperación y características funcionales y nutricias de proteína de desechos 
de camarón. CONACYT. Clave SON-2004-C03-016. 

14. Estudio de la recuperación y características funcionales y nutricias de proteína de desechos 
de camarón. Agosto 2005. Participante. CONACYT. Clave SON-2004-C03-016 . 

15. Desarrollo y validación de la metodología para la cuantificación por cromatografía de 
líquidos de aminas biogénicas como indicadores de frescura en pescado. Diciembre 2006. 
Director de proyecto. Número de proyecto 52033 . 

16. Desarrollo de un método analítico para la obtención del extracto activo de sulforafano a 
partir de subproductos de brócoli (Brassica oleracea L). Clave 66073, Fondos Mixtos 
CONACYT-Gobierno del Estado de Sonora. 

17. Producción y características bioquímicas de los fermentados de bioproductos del brócoli. 
Clave. PROFAPI 00039, Con un monto total de $ 100,000.00. 

18. Aprovechamiento de residuos de zanahoria como fuente de colorantes para yema de huevo 
en avicultura. Clave PROFAPI 00046. Con Un monto total de $ 100,000.00. 

19. Hidrogeles de quitosano como soporte del péptido extraído de la semilla de moringa 
oleífera en el tratamiento de aguas. Clave PROFAPI 00063. Con un monto total de 
$83,587.00. Bioadsorción de iones metálicos y colorantes usando quitosano entrecruzado. 
PROFAPI 00181 (ITSON). Con un monto total de $70,000.00. 

20. Bioadsorción de iones metálicos y colorantes usando quitosano entrecruzado. PROFAPI 
00181 (ITSON). Con un monto total de $70,000.00. 

21. Propiedades antioxidantes y estabilidad química de extractos etanolicos de los residuos 
agrícolas de brócoli. PROFAPI 00104. Con un monto total de $50,000.00. 

22. Bioadsorción de colorantes usando nanopartículas de quitosano entrecruzado. PROFAPI 
00239 (ITSON). Con un monto total de $50,000.00. 



23. Desarrollo de la metodología para la producción de germinados de brócoli y sus extractos 
con alto contenido de compuestos bioactivos: sulforafano, polifenoles y flavonoides. 
PROFAPI 00224 (ITSON). Con un monto total de $50,000.00. 

24. Estudio de la purificación y aplicación tecnológica de la fase lipidica pigmentada extraida 
por fermentación láctica de los desechos de camarón. Clave SON-2009-C01-111783 , con 
un monto de 2, 076,000.00 (50% Fondo mixto, 50% Bioderpac). 

25. Preparación de envases activos con capacidad antioxidante y antimicrobiana basados en 
astaxantina y quitosano. Convocatoria FONCICYTC002-2008-1/ALA–127249. Número de 
solicitud: 000000000095935. Con un monto total de $6, 991,696.00 (FONCICYT 60%: 
$4,195,018, Participantes 40%: 2,796,678).  

26. Equipamiento del laboratorio de bioquímica analítica y biotecnología alimentaria. INFRA-
2012-01-188407, con un monto total de $ 4,107621.00 (CONACyT 70% : ITSON 30%). 

27. Cinética de degradación de sulforafano (1-isotiocianato-4-(metilsulfinil)-butano) en matrices 
biológicas, biodisponibilidad y efectividad terapéutica en modelos experimentales in vivo. 
CONACYT (CB-2012-01- 178148, con un monto de $2,000,000.00). 

28. Desarrollo de biomateriales de quitosano para el tratamiento de lesiones de la piel y sus 
ensayos in vitro e in vivo (PCPN-248160, con un monto de $3,874,848.00). 


